
Zuversicht bei Arbeit im
Rotkreuzzentrum geschöpft
DRK-Ortsverein zieht rundum positives Fazit nach Jubiläumsfeier im Haus an der Ringstraße

LEHRTE.DerDRKOrtsverein hat
am 9. Mai das 120-jährige Be-
stehen seines historischen Hau-
ses an der Ringstraße 9 gefeiert,
und „das Jubiläum wurde zu
einem eindrucksvollen Zeichen
gelebter Gemeinschaft“, so die
vereinsinterne Mitteilung von
Andreas Witte. Rund 300 Gäste
haben sich über die Arbeit des
RotenKreuzes informiertunddie
besondere Atmosphäre des tra-
ditionsreichen Ortes erlebt. Das
Gebäude, das 1906 dank der
Stiftung von Albertine Stack-
mann als Kinder Bewahranstalt
eröffnetwurde, ist bis heute„ein
lebendiges Zentrum sozialer
Arbeit und Begegnung“.
Unter den Gästen waren die

LandtagsabgeordnetenThordies
HanischundHeikeKoehler, Lehr-
tes Bürgermeister Frank Prüße
sowie zahlreiche Mitglieder des
Stadtrates. Sie suchten aktiv das
Gespräch mit den Ehrenamtli-
chen. Die Verbindung aus histo-
rischer Verantwortung und mo-
derner, vielfältiger Arbeit wurde
von vielen als beeindruckend
hervorgehoben.
„Besonders erfreulich war,

dass das Fest nicht nur ein Rück-
blickaufdie langeGeschichtedes
Hauses war, sondern auch neue
Impulse für die Zukunft setzte“,
so Andreas Witte. Besucher lie-
ßen sich von der offenen und en-
gagierten Atmosphäre inspirie-
renundzeigten Interesseaneiner
ehrenamtlichenMitarbeit.
Ein wichtiger neuer Baustein

im sozialen Angebot des Hauses
wurde ebenfalls vorgestellt: Die
Ezidische Akademie Hannover
präsentierte sich erstmals in
Lehrte und wird künftig als neu-
er Mieter im Rotkreuzzentrum
tätig sein. Sie bietet Beratungen

nach §67 SGB XII nun auch vor
Ort an und erweitert damit das
Spektrum an Unterstützungs-
möglichkeiten für Menschen in
besonderen Lebenslagen. Viele
Gäste nutzten die Gelegenheit,
sich über die Arbeit der Akade-
mie zu informieren und die neu-
en Ansprechpartner kennenzu-
lernen.
Rund um das Gebäude zeigte

sich das DRK von seiner vielfälti-
gen Seite: Die Bereitschaft, die
Sozialarbeit, die Blutspende und
weitere Fachbereiche präsen-
tierten ihre Arbeit, während Ak-
tionen wie Kinderschminken,
Hüpfburg, Reanimationsschu-
lung durch die DLRG und die Be-
sichtigung eines Rettungswa-

gens für ein lebendiges Bild
sorgten. Auch die Initiative
„Lehrte hilft“ war mit ihrem
Fahrradbasar vertreten und in-
formierte über ihre Arbeit.
Zum Fazit die Mitteilung des

DRK-Ortsvereins: „Das Jubilä-
umsfest machte deutlich, wie
stark das DRK in Lehrte in der
Stadtgesellschaft verankert ist
und wie sehr das historische
Haus in der Ringstraße 9 bis heu-
te ein Ort der Begegnung, der
Unterstützung und des Mitei-
nanders geblieben ist.Mit neuen
Kooperationen, motivierten Eh-
renamtlichen und einem klaren
Blick nach vorn setzt der Ortsver-
ein ein zuversichtliches Zeichen
für die kommenden Jahre.“

DRK-Fest mit Gästen: Landtagsabgeordnete Heike Koehler im Gespräch mit den DRK-Aktiven. Foto: Privat

Platz für Kinder: Hüpfburg im Garten an der Ringstraße 9.
Foto: Privat

Montag – 18.05.2026 Dienstag – 19.05.2026 Mittwoch – 20.05.2026 Donnerstag – 21.05.2026 Freitag – 22.05.2026

1 5 Königsberger
Klopse
in feiner Kapernsauce
mit Salzkartoffeln und
Gurkenhappen

1 Spaghetti Bolognese
Spaghetti mit herzhafter
Hackfleisch-Tomatensauce,
abgeschmeckt mit
mediterranen Kräutern,
dazu italienischer Hartkäse
extra

1 Hausgemachte
Erbsensuppe
mit Speck,
1 Mettwürstchen
und 1 Brötchen

1 Rustikaler
Schweinebraten
mit Rosenkohl und
Salzkartoffeln

1 Pfeffergulasch
vom Rind
mit Zwiebeln und Paprika,
dazu Zöpfli-Nudeln mit
Semmelbrösel

2 Hühnerbrustfilet
“natur”
in Sauce Hollandaise
mit Spargel und
buntem Reis

2 Chinapfanne
“süß-sauer”
mit zarten Hühnerbrust-
streifen in süß-saurer
Sauce mit Paprika, Mango,
Möhren etc., dazu Reis

2 Schweineschnitzel
“Wiener Art”
mit frischem Spargelragout
und Petersilienkartoffeln

2 Milchreis
Pflaume
mit Zimt und Zucker,
dazu warmes
Pflaumenkompott

2 Gebratenes
Buntbarschfilet
in Dijon-Senfsauce,
dazu Spinat und
Salzkartoffeln

3 Bunte Tortellini
“alla panna”
mit Schinken
in Käsesahnesauce

3 Gedünstetes Filet
vom Seehecht
mit Zitronen-Kräuterbutter
und Pinienkernen, dazu ein
Tomaten-Olivensugo und
Petersilienkartoffeln

3 Zitronenhähnchen
“Toscana”
mit Bohnen und
Thymiankartoffeln

3 Chili con Carne
feurig-mexikanisches
Bohnengericht
mit Reis

3 Indisches
Butterchicken
Hähnchenbrustwürfel in
orientalischer GaramMasala-
Tomatensauce, Sultaninen
undWildreis mit frischem
Koriander

4 Frühlingsgemüse-
Eintopf
mit Fleischeinlage

4 Hackbraten
in Kräutersauce
mit Speckböhnchen
und Salzkartoffeln

4 Rostbratwurst
mit Zwiebelsauce, Rotkohl
und Kartoffelpüree

4 Gebackenes
Hähnchenbrustfilet
in feiner Sauce
mit Möhren und
Kartoffelpüree

4 Dicke Bohnen
mit 1 Scheibe magerem
Speck und 1 Würstchen,
dazu Salzkartoffeln

5 Senfeier
mit Petersilienkartoffeln

5 3Kartoffelrösti
mit buntem Gemüse
und Käsesauce

5 Penne in
Gorgonzolasauce
mit Blattspinat und
Broccoli

5 Griechischer
Gemüseeintopf
mit Paprika, Tomaten,
Zucchini und Hirtenkäse,
dazu 1 Fladenbrötchen

5 Rote
Linsenbolognese
mit Kartoffelspätzle,
garniert mit frischer
Petersilie

6 3Matjesfilets
mit Zwiebelringen,
Senfsahnesauce und
Kartoffelsalat ohne
Mayonnaise

6 Holländischer
Käsesalat
mit Paprika, Mandarine,
Apfel, Kräuterjoghurt-
Dressing, Butter und Brot

6 Fruchtsalat
mit Sahnequark
dazu Vanillesauce

6 Gebratenes
Schweinekotelett
mit Senf
und Kartoffelsalat

6 Chicken Crossies
mit Florida Salat und
Curry-Dip

7 Thunfisch Salat
bunter Salat mit Thunfisch,
Zwiebelringen und Mais,
dazu Cocktail-Dressing
und 1 kleines Brötchen

7 Griechischer
Salat
Eisbergsalat mit Hirtenkäse,
Oliven und Peperoni, dazu
Joghurt-Dressing und
1 kleines Vollkornbrötchen

7 Chicken Chips Salat
bunter Salat mit panierten
Hähnchenstücken, Tomaten
und Gurke, dazu Cocktail-
Dressing und 1 kleines
Brötchen

7 Salat Sunny Surprise
Salat mit Geflügel, Pfirsich,
Gurke und feinem Lollo
Rosso, dazu Joghurt-
Dressing und 1 kleines
Brötchen

7 Tortellini Salat
frischer Salat mit Ricotta-
Spinat Tortellini, Gurken,
Tomaten, Oliven und roten
Zwiebeln, dazu Joghurt-Dres-
sing und 1 kleines Brötchen
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Gebratene
Hähnchenkeule
in feiner Sauce mit Rotkohl
und Salzkartoffeln

1

4Bratwürstchen
“Nürnberger Art”
auf Sauerkraut, dazu
Kartoffelpüree

2

Samstag – 23.05.2026
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Kasselerbraten
in feiner Bratensauce mit
grünen Böhnchen und
Kartoffelpüree

1

Geflügel-
Geschnetzeltes
in Champignonrahmsauce
mit Reis

2

Sonntag – 24.05.2026
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Einfach bestellen: Tel. 0800-150 150 5 (nur Festnetz) . Tel. 05144-698 823 0 . www.meyer-menue.de

vom 18.05. – 24.05.2026 / 21. Woche

GLÜCK
SPARGEL

Mittagessen
täglich frisch gekocht

Einfach besteen, liefern lassen
und genießen!

inkl. Lieferung und

Überraschungs-
Dessert

Menüpreis

10,50€

WASSERSCHADEN?
HEIZUNGKAPUTT?

NEUES BAD?
AUF ZUOETTINGER

Beekestrasse 54
30459 Hannover
Telefon: 0511 – 942990

Telefax: 0511 – 9429942
www.carloettinger.de
Info@carloettinger.de

* Jetzt bis zum 30. Juni 2026 5 % Rabatt mit dem Code
„Wochenblatt“ auf unseren Kundendienst sichern!

RABATT5%
AUF SERVICELEISTUNGEN*

Mi., 20. Mai | 15:00 - 19:30 Uhr
Rotkreuz-Zentrum
Ringstraße 9, Lehrte

Fr., 22. Mai | 15:00 - 19:00 Uhr
Ev. Gemeindehaus
Mittelstraße 56, Sehnde

Anzeigenschluss für die nächste Ausgabe:

Donnerstag, 12.00 Uhr
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5LEHRTESONNABEND, 16. MAI 2026


