
Wann hat Burgdorf seine
750-Jahr-Feier?
Debatte über die erste Erwähnung der Stadt / Ausschuss schlägt 2028 als Kompromiss-Termin vor

Burgdorf (lh). Wie alt ist
Burgdorf? Diese Frage ist nicht
nur eine für Feinschmecker der
Lokalgeschichte, sie hat auch
ganz praktische Auswirkungen.
Esmussnämlichgeklärtwerden,
wann die Stadt Burgdorf ihr
750-jähriges Jubiläum feiern
soll. Deshalb hat sich die Burg-
dorfer Politik dieses Jahr zumeh-
reren Anlässen mit dieser Frage
auseinandergesetzt – und sich
nun auf einen Kompromiss ge-
einigt.
Aberwiekommtesüberhaupt

zu der Debatte über eine histori-
sche Jahreszahl? Um das zu be-
antworten, muss man einen
Blick zurückwerfen. 1979 hat
die Stadt ihr 700-jähriges Jubilä-
umgefeiert. Belegtwurdedieses
Jahr mit der vermeintlich ersten
urkundlichen Erwähnung Burg-
dorfs inder Lebensbeschreibung
Bischof Ottos I. im Jahr 1279.
Bereits damals hattenHeimat-

forscher Zweifel an dem Datum
geäußert. Das geht aus der Vor-
lage hervor, die in der kürzlichen
Sitzung des Ausschusses für
Schulen, Kultur und Sport disku-
tiert wurde. Laut der Kritiker
müsste die erste Erwähnung auf
das Jahr 1277 datiert werden.
Inzwischen drängt sich die

Frage erneut auf, da das 750-
jährige Jubiläum ansteht, das
natürlich groß gefeiert werden
soll. Geht man von einer ersten
Erwähnung im Jahr 1279 aus,
stündedie Feier im Jahr 2029an.
Bis dahinwäre noch viel Zeit, um
Budgets freizugeben und Pla-
nungen in die Wege zu leiten.
Setzt man jedoch 1277 als Aus-
gangspunkt fest, müsste das
Event bereits in drei Jahren, also
2027, stattfinden.
Um die Frage nach der Datie-

rung endgültig zu klären, hat

die Burgdorfer Politik eine Ex-
pertenanhörung durchgeführt.
Nathalie Kruppa von der Nie-
dersächsischen Akademie der
Wissenschaften zu Göttingen
undNicolas Rügge vomNieder-
sächsischen Landesarchiv wur-
den um ihre Einschätzung ge-
beten. „Ziel war es, die über
Jahrzehntebestehendenunter-
schiedlichen Ansichten extern
wissenschaftlich verifizieren zu
lassen – einerseits aufgrund der
grundsätzlichen Bedeutung für
die zukünftige Geschichts-
schreibung unserer Stadt, kurz-
fristig und im Besonderen je-
doch auch im Umgang mit der
Frage, wann das nächste grö-
ßere Stadtjubiläum gefeiert
werden sollte“, begründet die
Stadt in der Vorlage die Ausei-
nandersetzung mit der Proble-
matik.

Kruppa und Rügge sprachen
sich beide für eineDatierung auf
das spätere Datum aus. Die
Quellen, die das frühere Jahr be-
legen sollen, seien nicht ausrei-
chend gesichert. „Die Wahr-
scheinlichkeit, dass 1277 als Da-
tierung korrekt sei, bestehe, las-
se sich jedoch weder beweisen
noch belastbar darstellen“,
heißt es in der Vorlage zur Ein-
schätzung der Historikerin und
des Historikers.
Ganz anders sieht das Gode-

hard Obst. Der gebürtige Burg-
dorfer ist kein Historiker, son-
dernMedizinermit einer Promo-
tion in Medizingeschichte, hat
sich aber bereits seit dem Jubilä-
um 1979 eindringlich mit der
Burgdorfer Stadtgeschichte be-
schäftigt. Auch hat er ein Buch
zur Entwicklung von Burgdorf
im Mittelalter mit herausge-

geben. In der Ausschusssitzung
beschrieb er, dass die beiden
Quellen, die das Jahr 1277 be-
legten, valide Quellen seien. Da-
bei handele es sich umdasChro-
nikumHildesheimense sowieein
Zinsregister.
Was in der Diskussion schnell

deutlich wurde: Eine zweifels-
freie Bestimmung gestaltet sich
schwierig. Einige Mitglieder des
Ausschusses schlugendaher vor,
als praktischen Kompromiss
1278 festzulegen und das Jubi-
läum 2028 zu feiern. Dem
stimmten alle Mitglieder zu.
Auch Obst begrüßte die Ent-
scheidung: „So haben das auch
andere Gemeinden gemacht,
bei denen es etwas uneindeutig
war. Mit so einem Kompromiss
können alle gut leben, denke
ich.“ Die endgültige Entschei-
dung liegt beim Rat der Stadt.

Wurde, wie die Stadt Burgdorf auch, wahrscheinlich im 13. Jahrhundert erstmals erwähnt: die St. Pan-
kratiuskirche auf dem zentralen Spittaplatz in der Stadtmitte. Foto: Leonie HabischSamstag, 4. Januar 2025, 20.00 Uhr

Veranstaltungszentrum StadtHaus Burgdorf, Sorgenser Straße 31
Einlass ab 19.00 Uhr.

Veranstalter: VVV + Stadtmarketing Burgdorf + StadtHaus Burgdorf
Vorverkauf:BleichDruckenundStempeln,BraunschweigerStr.2,31303Burgdorf,undwww.reservix.de

NeujahrskonzertNeujahrskonzert
BLECHSCHADENBLECHSCHADEN
Die „Spaßfraktion“ der Münchener PhilharmonikerDie „Spaßfraktion“ der Münchener Philharmoniker
Pop, Jazz, Musical und Klassikmit den Botschaftern desmusikalischen HumorsPop, Jazz, Musical und Klassikmit den Botschaftern desmusikalischen Humors

präsentieren:

vom 18.11. – 24.11.2024 / 47. Woche

Montag – 18.11.2024 Dienstag – 19.11.2024 Mittwoch – 20.11.2024 Donnerstag – 21.11.2024 Freitag – 22.11.2024

1 5 Königsberger
Klopse
in feiner Kapernsauce
mit Salzkartoffeln und
Gurkenhappen

1 Spaghetti Bolognese
Spaghetti mit herzhafter
Hackfleisch-Tomatensauce
und Kräutern der italieni-
schen Küche
Parmesankäse extra

1 Hausgemachte
Erbsensuppe
mit Speck,
1 Mettwürstchen
und 1 Brötchen

1 Deftige Bauernplatte
Kasseler, Bratwürstchen
“Thüringer Art” und Bauch-
fleisch auf Sauerkraut,
dazu Kartoffelpüree mit
Röstzwiebeln

1 Pfeffergulasch
vom Rind
mit Zwiebeln und Paprika,
dazu Zöpfli-Nudeln mit
Semmelbrösel

2 2Hähnchenbrust-
filets “natur”
in einer pikanten Curry-
sauce, dazu Zuckererbsen
und Bandnudeln

2 Chinapfanne
“süß-sauer”
mit zarten Hühnerbrust-
streifen in süß-saurer
Sauce mit Paprika, Mango,
Möhren etc., dazu Reis

2 Schweineschnitzel
Art “Cordon bleu”
in Sauce mit Leipziger
Allerlei und
Salzkartoffeln

2 Milchreis
Pflaume
mit Zimt und Zucker,
dazu warmes
Pflaumenkompott

2 Gebratenes
Buntbarschfilet
in Dijon-Senfsauce,
dazu Spinat und
Salzkartoffeln

3 Schwäbische
Linsen
mit Spätzle und
Wiener Würstchen

3 Gedünstetes Filet
vom Seehecht
mit Zitronen-Kräuterbutter
und Pinienkernen, dazu ein
Tomaten-Olivensugo und
Petersilienkartoffeln

3 Gegrillte
Hähnchenkeule
auf mediterranem
Grillgemüse mit Reis

3 Schweinefleisch
“süß-sauer”
mit Paprika, Ananas und
Karotten, dazu Reis

3 Meyers
große Nudelplatte
Käsetortellini und grüne
Nudeln in Käsesahnesauce,
Spaghetti in einer
Bolognesesauce

4 Schnippelbohnen-
Eintopf
mit Fleischeinlage

4 Rindergulasch
mit Rotkohl
und Salzkartoffeln

4 Grünkohlteller
mit Kasseler und
Mettwürstchen, dazu
Salzkartoffeln

4 Hähnchenschnitzel
Art “Cordon bleu”
in Sauce
mit Salzkartoffeln,
dazu Erbsen und Möhren

4 Dicke Bohnen
mit 1 Scheibe magerem
Speck und 1 Würstchen,
dazu Salzkartoffeln

5 Blumenkohl-
Käse-Medaillon
mit Rührei und
Kräuterpüree

5 Gemüseschnitzel
mit Erbsen und Möhren
in Sauce Hollandaise
mit Kräuterpüree

5 Vegetarische
Kohlroulade
in Zwiebelrahmsauce
mit Petersilienkartoffeln

5 Eieromelette
“natur”
mit Rahmspinat
und Salzkartoffeln

5 Feuriges
Chili
mit Soja und Reis

6 3Matjesfilets
mit Zwiebelringen,
Senfsahnesauce und
Kartoffelsalat ohne
Mayonnaise

6 Wurstsalat
“Schweizer Art”
mit Emmentaler-
und Fleischkäse bunt
ausgarniert, dazu
Butter und Brot

6 Frischer
Sahnequark
mit Himbeeren
und Gebäck

6 Gebratenes
Schweinekotelett
mit Senf
und Kartoffelsalat

6 3Cevapcici
mit einem pikanten
Bulgursalat, dazu Butter
und Brot

7 Fit-Salat
bunter Salat mit
geräucherter Putenbrust
in Streifen, dazu Joghurt-
Dressing und 1 kleines
Brötchen

7 Kerniger Salat
Salat mit rote Bete, Walnüs-
sen, Pinienkerne, Kürbis-
kerne und Ziegenkäse, dazu
Honig-Senf-Dressing und
1 kleines Vollkornbrötchen

7 Chicken Chips Salat
bunter Salat mit panierten
Hähnchenstücken, Tomaten
und Gurke, dazu Cocktail-
Dressing und 1 kleines
Brötchen

7 Salat Sunny Surprise
Salat mit Geflügel, Pfirsich,
Gurke und feinem Lollo
Rosso, dazu Joghurt-
Dressing und 1 kleines
Brötchen

7 Griechischer
Salat
Eisbergsalat mit Hirtenkäse,
Oliven und Peperoni, dazu
Joghurt-Dressing und
1 kleines Vollkornbrötchen
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Gebratene
Hähnchenkeule
in feiner Sauce mit Rotkohl
und Salzkartoffeln

1

4Bratwürstchen
“Nürnberger Art”
auf Sauerkraut, dazu
Kartoffelpüree

2

Samstag – 23.11.2024
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Kasselerbraten
in feiner Bratensauce mit
grünen Böhnchen und
Kartoffelpüree

1

Geflügel-
Geschnetzeltes
in Champignonrahmsauce
mit Reis

2

Sonntag – 24.11.2024
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Einfach bestellen: Tel. 0800-150 150 5 nur Festnetz . Tel. 05144-698 823 0 . www.meyer-menue.de

*Nur für Neukunden. Wenn Sie an 5 aufeinander folgenden Tagen bestellen,

bezahlen Sie nur für 4 Tage.Gültig bis zum08.12.2024

-20%*
Neukunden Aktion!

Jetzt probierenMittagessen
täglich frisch gekocht

Menüpreis

9,50€
inkl. Lieferung

und Dessert
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