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Heimtex Star 2019

Ausgezeichnet:

Fachhändler
des Jahres

BTH Heimtex Hamburg
www.raumausstattung.de

Soziales Engagement

Sonntag ist
Schautag!

12-16 Uhr
keine Beratung u. kein Verkauf

außerhalb der gesetzlichen
Ladenöffnungszeiten!

Preis €/m2

Your COREfloor
· Äußerste Strapazierfähigkeit
· 100%igeWasserfestigkeit
· Hervorragende Lichtechtheit
· Zuverlässige Rutschfestigkeit
· Sehr hohe Fleckenunempfindlichkeit
· Pflegeleichtigkeit
· Mit integrierter Korkdämmung
· 8,5 mm Stärke, 0,7 mmNutzschicht
· Nutzungsklasse 34 49.99

inkl. Dämmung
und Fußleiste

PATIO
BLACK

IN 12 VERSCHIEDENEN
HOLZ-DEKOREN ERHÄLTLICH
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BIFORE
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BIFORE
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BIFORE
CREME

IN 4 VERSCHIEDENEN
STEIN-DEKOREN ERHÄLTLICH

PATIO
CREME

PATIO
GREY

PATIO
LIGHT

Design: Außergewöhnlich.
Technik: Zukunftsweisend.

Ein Kunstwerk unter den Böden
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Aktionszeitraum bis 14.05.2024 bzw. nur solange der Vorrat reicht.

vom 13.05. – 19.05.2024 / 20. Woche

Montag – 13.05.2024 Dienstag – 14.05.2024 Mittwoch – 15.05.2024 Donnerstag – 16.05.2024 Freitag – 17.05.2024

1 Kräftige
Kohlroulade
mit Speck-Zwiebelsauce
und Salzkartoffeln

1 Schnitzel
“ungarische Art”
paniertes Schweine-
schnitzel mit einer
Paprika-Zwiebelsauce
und Reis

1 Kräftige
Kartoffelsuppe
mit Porree und Möhren,
dazu Bockwürstchen
und 1 Brötchen

1 Straßburger Platte
Kasseler, Bratwürstchen
“Nürnberger Art” und
Mettwurst auf Sauerkraut
und Kartoffelpüree

1 Gebratenes
Fischfilet
in Senfsauce, dazu
Petersilienkartoffeln
und Salat

2 Hühnchenfleisch
“Bombay”
in Currysauce mit
Ananasstückchen und
Langkornreis

2 Schweine-
Geschnetzeltes
“Züricher Art”
mit Champignons in Sahne,
dazu hausgemachte Spätzle

2 Hähnchenschnitzel
Art “Cordon bleu”
in Sauce mit Kartoffelpüree,
dazu Erbsen und
Möhren

2 Schweinesteak
“Berner Art”
in feiner Champignon-
käsesauce, dazu Broccoli
mit gerösteten Mandeln
und Spätzle

2 Geflügel-
Geschnetzeltes
mit Pilzen in Sahnesauce
und hausgemachten
Spätzle

3 2Hähnchen-
brustfilets
in Champignon-Rahmsauce
mit getrockneten Tomaten
und Salbei, dazu Peter-
silienkartoffeln

3 Gedünstetes Filet
vom Seehecht
mit Zitronen-Kräuterbutter
und Pinienkernen, dazu ein
Tomaten-Olivensugo und
Petersilienkartoffeln

3 Bunte Tortellini
“alla panna”
mit Schinken
in Käsesahnesauce

3 5Reibekuchen
mit warmem
Apfelmus

3 Penne
“all’ arrabbiata”
mit einer scharfen
Sauce aus Tomaten, Speck,
Zwiebeln, mit Parmesan-
käse abgeschmeckt

4 Frischer
Möhreneintopf
mit Petersilie und
1 Bockwürstchen

4 Gekochtes
Rindfleisch
in Meerrettichsauce
mit Petersilienkartoffeln
und Gurkenhappen

4 Putenrollbraten
in feiner Sauce
mit Rotkohl und
Salzkartoffeln

4 Schweinebraten
in herzhafter Sauce
mit Speckbohnen
und Klößen

4 Hühnerfrikassee
mit Spargel
und Gemüsereis

5 2Gemüsefrikadellen
auf Karotten-Ingwer-Sauce
mit Kartoffelpüree

5 Feinschmecker
Eieromelette
auf Rahmspinat mit
Kartoffelpüree

5 Gefüllte
Paprikaschote
mit Gemüse gefüllt,
dazu Tomatensauce
und Reis

5 Spaghetti in Tomaten-
Gemüsesugo
mit Ziegenkäse und
Pinienkernen

5 Frische
Kartoffelsuppe
mit einem
kleinen Brötchen

6 Großer
Brathering
mit Zwiebelringen und
Kartoffelsalat

6 Gebratenes
Hähnchenschnitzel
mit Nudelsalat

6 Meyers
Milchreis
mit etwas Zucker und Zimt,
feinsten Sauerkirschen
und Apfelmus

6 Gebratenes
Schweinekotelett
mit Senf
und Kartoffelsalat

6 Chicken Crossies
mit Florida Salat und
Curry-Dip

7 Kerniger Salat
Salat mit rote Bete, Walnüs-
sen, Pinienkerne, Kürbis-
kerne und Ziegenkäse, dazu
Honig-Senf-Dressing und
1 kleines Vollkornbrötchen

7 Fit-Salat
bunter Salat mit
geräucherter Putenbrust
in Streifen, dazu Joghurt-
Dressing und 1 kleines
Brötchen

7 Hirtensalat
mit Geflügelhackfleisch-
bällchen, Hirtenkäse,
Tomaten und Paprika, dazu
Joghurt-Dressing und
1 kleines Brötchen

7 Chicken Chips Salat
bunter Salat mit panierten
Hähnchenstücken, Tomaten
und Gurke, dazu Cocktail-
Dressing und 1 kleines
Brötchen

7 Salat Tiroler Art
Eisberg- und Feldsalat
mit Käse und Cabanossi-
scheiben, dazu Honig-Senf
Dressing und 1 kleines
Vollkornbrötchen
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Pfannenfrikadelle
in herzhafter Sauce
mit geschmorten Zwiebeln,
Frühlingsgemüse und
Salzkartoffeln

1

Ungarisches Gulasch
mit Champignons und
Zöpfli-Nudeln

2

Samstag – 18.05.2024
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Hähnchenschnitzel
in Geflügelrahmsauce
mit Rotkohl und
Kartoffelpüree

1

Rinder-Geschnetzeltes
Art “Stroganoff”
mit Tomaten, Zwiebeln,
Champignons undSahne, dazu
Zöpfli-Nudeln

2

Sonntag – 19.05.2024
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Einfach bestellen: Tel. 0800-150 150 5 nur Festnetz . Tel. 05144-698 823 0 . www.meyer-menue.de

-20%*
Neukunden Aktion!

* Nur für Neukunden. Wenn Sie an 5 aufeinander folgenden
Tagen bestellen,

bezahlen Sie nur für 4 Tage. Gültig bis zum 02.06.2024

Mittagessen
täglich frisch gekocht

Menüpreis

9,50€
inkl. Lieferung

undDessert

11406601_002624

3802502_000124


