
Aber ist der jetzige Standort
an der Straße Vor dem Hanno-
verschen Tor nahe der Hochbrü-
cke auchgut für die Zukunft auf-
gestellt? „Die aktuellen landes-
eigenen und angemieteten
Räumlichkeiten sind grundsätz-
lich ausreichend und nutzbar“,
sagt Sprecherin Tiede dazu.
Aber vor allemdie angemieteten
Immobilien bedürften einer
grundlegenden Sanierung.
Außerdem gehe es um eine
„energetische Ertüchtigung“ –
mit dem Ziel, eine klimaneutrale
Landesverwaltung zu erreichen.
Das Burgdorfer Finanzamt be-

schäftigt aktuell 251Mitarbeiter
und ist damit einer der größten
Arbeitgeber der Stadt. In der Be-
legschaft hatte der mögliche
Umzug für Unmut gesorgt. Hef-
tige Kritik kam damals sowohl
vom Orts-als auch vom Landes-
verband der Deutschen Steuer-
Gewerkschaft (DSTG). Nach den

merin der alten TUI-Zentrale an
derKarl-Wiechert-Allee4aufzu-
nehmen. „Für die Unterbrin-
gung des Finanzamts Burgdorf
wird prioritär eine Lösung vor

Ort angestrebt“, ist weiter in der
Mitteilung zu lesen. Ministe-
riumssprecherin Antje Tiede be-
tont: „Ein Umzug nach Hanno-
ver wird nicht weiterverfolgt.“

Das Finanzamt bleibt bis auf Weiteres an seinem bisherigen Stand-
ort nahe der Hochbrücke. Die Umzugspläne sind vom Tisch.
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jüngsten Entwicklungen gab es
nun auch dort ein Aufatmen.

Der Burgdorfer Bürgermeister
Armin Pollehn zeigt sich er-
leichtert über die Entscheidung
des Finanzministeriums.
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Umzugspläne sind vom Tisch:
Finanzamt bleibt in Burgdorf
Bürgermeister Armin Pollehn begrüßt die Zusage des Niedersächsischen Finanzministers Gerald Heere

BurgdOrf(lh).Das Finanzmi-
nisterium hat entschieden:
Burgdorf behält sein Finanzamt.
Im Oktober hatte es Überlegun-
gen gegeben, alle hannover-
schen Finanzämter – inklusive
des Standorts Burgdorf – in der
alten Tui-Zentrale in Hannover
zusammenzulegen. Das ist nun
vom Tisch. „Ich bin erleichtert
über die Entscheidung und hof-
fe, dass die Diskussion über den
Standort des Finanzamtes damit
abgeschlossen ist“, sagt Burg-
dorfs Bürgermeister Armin Pol-
lehn (CDU). Er hatte sich dafür
eingesetzt, dass die Behörde an
ihrem angestammten Platz ver-
bleibt.
Nun hat das Niedersächsi-

schen Finanzministerium mitge-
teilt, dass Finanzminister Gerald
Heere (Grüne) nach sorgfältiger
Abwägung aller Argumente
entschieden habe, keine Miet-
verhandlungen mit der Eigentü-

Reisevortrag im Altenteilerhaus
Otze (r/fh). Die Arbeitsge-
meinschaft Dorf Otze lädt zu
dem Reisevortrag „Von Danzig
nach Masuren“ ein. Er beginnt
am Mittwoch, 14. Februar, um
19 Uhr im Altenteilerhaus, Am
Speicher. Der Referent Ernie
Meyer wird von seiner Exkursion

mit Auto, Pferd, Wanderschu-
hen, Heißluftballon, Schiff und
Boot durch das ehemalige Ost-
preußenberichten.Dazuzeigt er
Fotos von wunderschönen
Landschaften, verträumtenDör-
fernundalten, teilweise verfalle-
nen Schlössern oder Burgen.

AWO lädt zum Frühstück ein
BurgdOrf (r/fh). Die Arbei-
terwohlfahrt (AWO) Burgdorf
bietet jeweils am dritten Mitt-
woch im Monat ein Frühstück
an. Der nächste Termin ist am
21. Februar, von 10 bis 12 Uhr
im DRK-Aktiv-Treff, Wilhelm-

straße 1b. Die Teilnahme kos-
tet für AWO-Mitglieder 5 Euro,
für alle anderen Gäste 6 Euro
Anmeldungen nimmt Dieter
Frank bis zum 17. Februar
unter Telefon (05136) 6404
entgegen.

SMB begrüßt neues Mitglied
BurgdOrf. Der Stadtmarke-
tingverein Burgdorf (SMB) be-
grüßt ein weiteres neues Mit-
glied: Selmani Dienstleistungen
(Inhaber: Flamur Selmani), Celler
Straße 17, 31275 Lehrte-Röd-
densen, Telefon (0159)
06735614. Das Unternehmen
bietet Gartenpflege und -gestal-
tung, Heckenschnitt, Pflaster-

arbeiten, Zaunbau,Objektpflege,
Kellerisolierungen, Entrümpelun-
gen und Kleinreparaturen. Sel-
mani Dienstleistungen löst künf-
tig auch Burgdorfer Geschenk-
gutscheine ein. Informationen
zur Mitgliedschaft im Stadtmar-
ketingverein gibt es in der SMB-
Geschäftsstelle, Schmiedestraße
12c, Telefon (05136) 9721418.

Unfallflucht in
Sorgensen
sOrgensen. Im Burgdorfer
Ortsteil Sorgensen ist es am
Sonnabend, 3. Februar, zu einem
Unfall mit Fahrerflucht gekom-
men. Gegen 14.30 Uhr hatte
eine 41-jährige Autofahrerin mit
ihrem grauen Skoda an der
HauptstraßeaufdemLinksabbie-
gerstreifen angehalten, um in die
Kreisbahnstraße abzubiegen.
Eine andere Autofahrerin näher-
te sich ihr auf der gleichen Spur
von hinten. Mit ihrem weißen
Seat setzte diese zum Überholen
an und verursachte so einen Zu-
sammenstoß. Beide Frauen hiel-
ten an und stiegen aus.

Die Fahrerin vom Seat gab zu-
nächst vor, die Polizei verstän-
digt zuhaben.Aber in einemun-
beobachteten Moment flüchte-
te die Verursacherin des Unfalls
unerkannt von der Unfallstelle.
Sie fuhrmit ihremAutomit Han-
noverschem Kennzeichen in
Richtung Dachtmissen. Die 41-
Jährige schätzte die Fahrerin auf
etwa 18 Jahre. Verletzt wurde
bei dem Unfall niemand. Jedoch
ist ein Sachschaden in Höhe von
etwa 4000 Euro entstanden.
Die Polizei bittet um Zeugen-

hinweise, unter Telefon (05136)
88614115.

VVV widmet sich der Aue
Verkehrs- und Verschönerungsverein gründet einen neuen Arbeitskreis

BurgdOrf (r/fh). Mit einem
neuen Arbeitskreis will der Ver-
kehrs- und Verschönerungsver-
ein (VVV) der Aue mehr Auf-
merksamkeit schenken. Die
konstituierende Sitzung der
Gruppe beginnt am Donners-
tag, 22. Februar, um 17 Uhr in
derKulturWerkStadt, Poststraße
2. Weitere Ehrenamtliche sind
willkommen und können sich in

der VVV-Geschäftsstelle, unter
Telefon (05136) 1862, melden.
Der neue Arbeitskreis will die

Auebei RadtourenamUfer, Pad-
deltouren auf demWasser, Füh-
rungen und einer großen Aus-
stellung erlebbar machen.
Außerdem sind Verschöne-
rungsmaßnahmen und Kultur-
veranstaltungen an den Auestu-
fen angedacht. Dazu hat der

VVV bereits Gespräche mit dem
Unterhaltungsverband Fuhse-
Erse-Aueundder StadtBurgdorf
geführt.
DieAue spielt in derGeschich-

te der Stadt Burgdorf eine wich-
tige Rolle. Als Burgdorf 1428 an
die Herzöge von Lüneburg fällt,
wird die Stadt in der Teilungs-
urkunde bereits als „Borchtorpe
uppe de Auwe“ bezeichnet.

Und auch vorher schon speist
dasWasserdes FlussesdenBurg-
graben und die Wasserräder der
1299 nachweisbaren Burgmüh-
le drehen sich ebenfalls in der
Strömung der Aue.

Ein neuer VVV-Arbeitskreis
widmet sich der Burgdorfer
Aue. Joachim Lührs

vom 12.02. – 18.02.2024 / 07. Woche

Montag – 12.02.2024 Dienstag – 13.02.2024 Mittwoch – 14.02.2024 Donnerstag – 15.02.2024 Freitag – 16.02.2024

1 Pfannenfrikadelle
in herzhafter Sauce mit
geschmorten Zwiebeln,
Frühlingsgemüse und
Salzkartoffeln

1 4 Bratwürstchen
“Nürnberger Art”
auf Sauerkraut und
Kartoffelpüree

1 Feiner
Porree-Eintopf
mit Hackfleisch, Käse und
Sahne, dazu 1 Brötchen

1 Deftiger Grünkohl
mit Mettwurst
und Salzkartoffeln

1 Alaska-Seelachsfilet
im Knuspermantel
gebraten mit Remouladen-
sauce und Petersilien-
kartoffeln

2 Berner Pfanne
Schweinegeschnetzeltes,
Käse, Crème fraîche,
Paprika und Zwiebeln,
dazu Zöpflinudeln

2 Hähnchenbrustfilet
“India”
in fruchtiger Currysauce
mit Ananas und
Pfirsichwürfeln, dazu
Gemüsereis

2 Rancher Steak
mit Kräuterbutter,
Speckbohnen und
Salzkartoffeln

2 Gebratene
Hähnchenkeule
in feiner Sauce
mit Rotkohl und
Kartoffelpüree

2 Jägerbraten
Schweinebraten in
Champignon-Zwiebelsauce
mit Wirsinggemüse
und Spätzle

3 Chili con Carne
feurig-mexikanisches
Bohnengericht
mit Reis

3 Fettuccine
“Florentiner Art”
Bandnudeln mit Hähnchen-
filet in Sahnesauce
und Blattspinat

3 Currybratwurst
mit Röstkartoffeln
und Krautsalat

3 Schweinefleisch
“süß-sauer”
mit Paprika, Ananas und
Karotten, dazu Reis

3 Bigos – Polnischer
Krauttopf
mit Weißkohl und Sauer-
kraut, Schweinegulasch,
Speck und Cabanossi, dazu
Petersilienkartoffeln

4 Hühnersuppentopf
mit frischer
Gemüseeinlage
und Reis

4 Gebratenes
Buntbarschfilet
in feiner Rieslingsauce
mit Blattspinat und
Salzkartoffeln

4 Hähnchenbrustfilet
“natur”
in Weißweinsauce mit
Broccoli-Tomaten Nudeln

4 Rinderbraten
in herzhafter Bratensauce
mit Wirsinggemüse und
Salzkartoffeln

4 Milchreis
mit eingelegten
Sauerkirschen

5 2Gemüsefrikadellen
auf Tomaten-Basilikum-
Spaghetti

5 Senfeier
mit Petersilienkartoffeln

5 Spaghetti
“Pesto”
dazu frisches italienisches
Marktgemüse mit Olivenöl
verfeinert

5 Rote
Linsenbolognese
mit Kartoffelspätzle,
garniert mit frischer
Petersilie

5 Bunte
Reispfanne
mit Paprika und Mais,
dazu eine Tomaten-
Basilikumsauce garniert
mit Hirtenkäse

6 Heringsstipp
“Hausfrauenart”
mit Äpfeln und Zwiebeln
in Sahnesauce, dazu
Brot und Butter

6 Chicken Nuggets
mit einem bunten
Trulli-Nudelsalat und
Curry-Dip

6 8 Party-
Geflügelfrikadellen
mit Senfdip, buntem
Reissalat mit Paprika
und Mais

6 Gebratenes
Schweinekotelett
mit Senf
und Kartoffelsalat

6 2hausgemachte
Frikadellen
mit Tsatsiki
und griechischem
Bauernsalat

7 Grüner Salatmix
mit Hähnchenfiletstreifen,
Paprika, getrockneten
Tomaten, Pinienkerne und
roten Zwiebelringen, dazu
Joghurt-Dressing und
1 kleines Brötchen

7 Chefsalat
bunter Salat mit Käse
und Schinkenstreifen und
Tomaten, dazu Joghurt-
Dressing und 1 kleines
Brötchen

7 Wildkräuter Salat
Eisbergsalat, Wildkräuter-
salat, Bärlauch-Kartoffeln,
gebratene Champignons
und Hirtenkäse, dazu
Cocktail-Dressing und
1 kleines Brötchen

7 Hirtensalat
mit Geflügelhackfleisch-
bällchen, Hirtenkäse,
Tomaten und Paprika, dazu
Joghurt-Dressing und
1 kleines Brötchen

7 Salat Sweet Dreams
Salat mit Melonenwürfeln,
Apfelspalten, Weintrauben,
Walnüssen, dazu Cocktail-
Dressing und 1 kleines
Vollkornbrötchen
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Gebratenes
Hähnchenschnitzel
in feiner Sauce mit Apfel-
rotkohl und Kartoffelpüree

1

5Königsberger Klopse
in feiner Kapernsauce
und Salzkartoffeln

2

Samstag – 17.02.2024
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Pfeffer-Hacksteak
in Pfefferrahmsauce mit
Speckbohnen und
Salzkartoffeln

1

Rindergulasch
mit Rotkohl und
Salzkartoffeln

2

Sonntag – 18.02.2024

So
nn

ta
gs

-M
en

ü
(t
ie
fg
ek
üh

lt)
–

Li
ef

er
un

g
am

Fr
ei

ta
g

Einfach bestellen: Tel. 0800-150 150 5 nur Festnetz . lokale Tel. 05144-698 823 0 . www.meyer-menue.de

* Nur für Neukunden. Wenn Sie an 5 aufeinander folgenden
Tagen bestellen,

bezahlen Sie nur für 4 Tage. Gültig bis zum 03.03.2024

-20%*
Neukunden

Aktion!
Mittagessen

täglich frisch gekocht
Menüpreis

9,50€
inkl. Lieferung

undDessert
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